
    

 

 

 

 

 

 

 

 

    
 

 

 
Alle Weine und Sekte tragen die amtliche Prüfnummer (AP-Nummer) und enthalten Sulfite 

Besuchen Sie unseren Onlineshop 
 

 

2019er 
Auerbacher Höllberg 

Crèmant 
Blanc de Blanc 
brut nature 
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Weinbeschreibung 
 

Eine wirkliche Spezialität! 
Der reinsortige Chardonnay Sekt ist nach der 
zweiten Gärung 24 Monate auf der Hefe gereift 
und präsentiert sich ganz ohne zusätzliche 
Dosage.  
Rebsortentypische Aromen, eine feine Hefenote, 
gepaart mit seiner trockenen Eleganz und einer 
lebendigen Säure. Einen ganz besonderer 
Trinkgenuß. 
Gewidmet und mit dem Konterfei unseres 
Kellermeisters Gerhard Weiß versehen, 
der sich nach 39 Jahren 2022 in den Ruhestand 
verabschiedet hat.  

 

 
Analysedaten 

 

Restzucker:           0,9 g/l  
Gesamtsäure:       10,2 g/l 
Alkoholgehalt:     12,0 %vol. 

 

   
Trinktemperatur 
 

6 – 8°C 
 

 

Amtliche Prüfungs-Nr. 
 

51004 208 22  

  
 
 
 
 
 
 

 


